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De acordo com os relatérios anuais da Associacao Brasileira de Proteina Animal e o
Departamento de Agricultura dos Estados Unidos, o Brasil &€ considerado o segundo
maior produtor de carne de frango, atras apenas dos Estados Unidos. O elevado
consumo deste alimento gerou um aumento no numero de abatedouros e a busca
pelo aperfeicoamento e modernizagédo de seus processos produtivos, certificando a
qualidade do produto final. Contudo houve aumento da produgdo de uma série de
residuos e efluentes com elevada carga orgéanica. Considerando que se estes
residuos nao forem utilizados e apenas forem liberados no meio ambiente
constituirdo um alto fator de poluicdo, sendo assim objetivou-se por meio deste
trabalho demonstrar que adotar praticas sustentaveis de reducdo de residuos é
economicamente vantajoso, pois além da possibilidade de economizar produtos e
processos de tratamento, ainda se estabelece o controle ambiental. Uma forma de
aproveitar os residuos de animais abatidos pode ser por meio da alimentacao de
animais. A utilizacao de residuos pelas industrias de transformacao de produtos de
origem animal pode ser considerada de grande importancia econémica, tecnologica,
nutricional e ambiental, uma vez que os mesmos constituem fontes de nutrientes
como proteinas e minerais, o que diminuem os custos com a nutricdo animal. O
aumento da produgao e abate de aves vem ao encontro da responsabilidade de
destinacdo adequada dos residuos de abatedouros. Pressionadas ainda pelas
legislacbes e politicas ambientais e pelas oportunidades de negdcio foram criadas
as industrias de processamento de subprodutos de origem animal, conhecidas como
fabricas de subprodutos, que processam estes residuos transformando-os em
farinhas de alto valor agregado utilizadas na composi¢do de ragbdes. Dentre os
residuos de abatedouros, encontram-se penas, visceras, sangue, dentre outros
subprodutos, que processados sao transformados nos mais diversos tipos de
produtos, desde cosméticos, farmacéuticos, farinhas, etc. Pode-se concluir que a
utilizacado de subprodutos como fonte alternativa de nutrientes para ragdes, além de
reduzir os custos da ragdo, aumenta o lucro dos abatedouros avicolas e evita
também a poluicdo ambiental.
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