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A presente acao teve como objetivo adequar formulacdes de geleia de guavira produzidas
por uma agroindustria familiar visando atender o publico estrangeiro. O empreendimento
comercializa doces caseiros na cidade de Bonito, estado do Mato Grosso do Sul, oferecendo
produtos de qualidade. Turistas europeus, que visitam a regido, mostram interesse pelos
produtos, porém, se limitam em adquiri-los considerando o alto teor de dogura de acordo
com seu paladar. A adequacao do gosto doce ao paladar europeu exige desenvolvimento de
formulagGes, para posteriormente repassar a agroindustria. Diante disso, foram elaboradas
formulagGes de geleia de guavira variando-se o percentual de polpa, além da incorporacdo
de glicose e adi¢do de pectina citrica para formacdo de gel diminuindo a dogura. A qualidade
da geleia fornecida pela agroindustria e da geleia formulada em laboratério foi avaliada por
anadlises fisicas, quimicas e de aceitabilidade sensorial. Ambas as geleias apresentaram
solidos soluveis e pH dentro dos padrdes recomendados pela legislagdo brasileira.
Entretanto, a aceitabilidade sensorial foi maior para o produto formulado em laboratério. A
adicdo de glicose substituindo parcialmente a sacarose comercial forneceu um produto
menos doce, com maior brilho. A adicdo da pectina contribuiu na formacdo do gel, obtendo-
se um produto com maior aceitabilidade em relacdo a geleia da agroindustria. Portanto, com
a nova formulacdo de geleia é possivel expandir o mercado ndo so para potenciais
consumidores europeus, mas também para consumidores da regido.
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