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Transporte a granel do leite cru refrigerado
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O sistema de granelizagdo do leite cru iniciou-se por volta dos anos 90, para assim proporcionar
melhorias no setor lacteo, além de ser um grande avanco na atividade. O mesmo passou a ser
obrigatorio a partir de 2002, conforme a instrucdo normativa 51. Objetivou-se apresentar a
importancia de boas praticas durante o transporte a granel, visando a qualidade do leite cru. Este
processo apresenta grandes vantagens, como, minimiza a multiplicacdo da contagem de
microrganismos no leite, preserva as caracteristicas do alimento, reduz servicos como o
manuseio de latdes de leite. Assim um dos grandes gargalhos do processo de colheita a granel
estad relacionada com a caréncia de treinamentos dos transportadores e também com a falta de
compromisso dos mesmos. E todas as boas praticas de colheita na maioria das vezes sdo
negligenciadas, 0 que ocasiona altas contagens de microrganismos presentes no leite cru. E tais
atitudes, proporciona menor rendimento na industria, compromete a qualidade dos produtos
lacteos, gerando assim perdas econdmicos nas industrias de laticinios. Umas das grandes
preocupacdes dentro da cadeia lactea estdo relacionadas com qualidade do leite. O distante
percurso das rotas; mas condicdes dos tanques isotérmicos e falta de treinamento dos
transportadores, sdo fatores que contribuem de forma demasiada para o0 aumento da temperatura
e aumento da contagem bacteriana no leite cru durante o transporte a granel. Por fim, salienta a
importancia de tomar medidas com o objetivo de minimizar o crescimento microbiano do leite
da propriedade rural até a chegada a industria de laticinio.
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