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ANALISES SENSORIAIS DA MAIONESE DE BANANA VERDE (Musa sapientum).
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RESUMO

Introducdo: Além do consumo in natura, a banana possui uma demanda voltada para o
processamento industrial, tanto no setor alimenticio quanto em outras atividades, como
farmacéuticas e cosmeéticas, além da crescente utilizacdo em atividades artesanais e até industriais.
Além de aumento no aproveitamento do fruto, a maionese feita da biomassa de banana verde € uma
alternativa por apresentar-se muito saudavel. Aceitabilidade e preferéncia pelos os consumidores é
chamada de andlise sensorial que é definida pela Associacdo Brasileira de Normas Teécnicas
(ABNT, 1993) como a disciplina cientifica usada para evocar, medir, analisar e interpretar reacdes
das caracteristicas dos alimentos e materiais como sdo percebidas pelos sentidos da visdo, olfato,
gosto, tato e audicdo. Objetivo: Realizar analises e sensoriais nas trés formulacGes de maionese de
banana, para verificar a aceitabilidade e preferéncia do produto comparando-as com a maionese
comercial. Métodos: Para as analises sensoriais de preferéncia e aceitabilidade serd utilizada a
metodologia descrita no manual de analises do Instituto Adolfo Lutz (2008). Ao decorrer do projeto
serdo expostos a uma andlise estatistica, onde as trés formulagdes vdo ser comparadas com a
maionese tradicional lider de mercado. Resultados e Discussdo: O projeto se encontra na fase
inicial, ainda sem resultados, mas espera-se que as formulacbes tenham uma boa aceitabilidade
pelos provadores quando comparadas com a maionese tradicional lider de mercado. Concluséo:
Trabalho em fase inicial sem concluséo.
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